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Convivio

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Francais

60% Produits locaux

COLLEGE LES SAINTS ANGES - PONTIVY

Semaine du 28/04 au 04/05
| wnot F marDl B DI VENDREDI

Purée

Salad'bar Salad'bar jeudi ler mai Salad'bar
Julienne au beurre R . .
. ) Omelette au fromage m Fétes du travail Chipolatas
citronné
Nuggets de volaille & . . . .
&8 Hachis Parmentier Filet de dinde aux pommes
Ketchup
Haricots beurre /Trio de Riz / Tomates a la
L Salade verte
céréales provencale

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage blanc
Flan nappé au caramel

Muffin

Fruit frais

Fruit frais

Gateau au chocolat et
courgettes

Banane au chocolat

Créme dessert a la vanille

Mousse au chocolat
Créme bralée

Fruit frais

Chausson aux pommes

Salad'bar
Julienne au beurre citronné

Haricots beurre /Trio de céréales
Fromage ou Laitage
Fromage blanc

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

85% de I'ensemble des denrées sont d'origine France

’f/ﬁ 95% des patisseries sont "maison"
Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

Salad'bar
Omelette au fromage

Salade verte
Fromage ou Laitage
Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

Poisson 100% MCV

Plat végétarien

jeudi ler mai
Fétes du travail

([T(&MIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 6KTS64

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Salad'bar
Chipolatas
Riz / Tomates a la provencale
Fromage ou Laitage
Mousse au chocolat

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




/
Convivio

HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

Francais

60% Produits locaux

COLLEGE LES SAINTS ANGES - PONTIVY

Semaine du 05/05 au 11/05

/ LUNDI | vARDL | JEUDI

VENDREDI

Salad'bar

Salad'bar

Férié

Salad'bar

Jambon grillé sauce
moutarde

Aile de raie aux capres

Boulgour / Petits pois
cuisinés

Tajine de pois chiches aux
fruits secs

Couscous

Semoule / Légumes du
chef

Poisson du jour

Escalope de volaille sauce
au poivre
Farfalles / Purée de
légumes

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais
Compote de fruits
Mousseline aux fruits

Cake aux pommes

Liégeois
Fromage blanc et Oréo
Eclair au chocolat

Fruit frais

Marbré
Moelleux aux framboises
Fruit frais

Créme au caramel

Salad'bar
Jambon grillé sauce moutarde

Boulgour / Petits pois cuisinés
Fromage ou Laitage
Fruit frais

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

85% de I'ensemble des denrées sont d'origine France

w 95% des patisseries sont "maison"
Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

Salad'bar
Tajine de pois chiches aux fruits secs

Semoule / Légumes du chef
Fromage ou Laitage
Liégeois

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

= Poisson 100% MCV
m Plat végétarien

(LT(&EMIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 6KTS64

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Salad'bar
Poisson du jour
Farfalles / Purée de légumes
Fromage ou Laitage
Marbré

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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COLLEGE LES SAINTS ANGES - PONTIVY

Semaine du 12/05 au 18/05

4w b wa [ o | vewoweol

HORS D'GEUVRE

Salad'bar

Salad'bar Salad'bar

Salad'bar

Cordon bleu

Echine de porc sauce
charcutiéere
Haricots verts au beurre /
Riz

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Omelette a la ciboulette m

Fondant de porc aux
champignons (La Touche)
Carottes glacées / Semoule
épicée

Pates a la bolognaise

Saumon au pesto

Salade verte

Pates / Fenouil confit

Brandade de poisson

Pilon de poulet mariné

Salade verte

Purée / Ratatouille

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Crépe

DESSERTS

Carpaccio d'ananas

Liégeois au chocolat

Créme dessert Cake au citron

Abricots Melba Roulé a la framboise

Gateau bulgare (Eufs au lait

Fruit frais Fruit frais

Compote de fruits

Panna cotta a la fraise
Tagada

Gateau a la noux de coco

Fruit frais

Salad'bar
Cordon bleu

Haricots verts au beurre / Riz
Fromage ou Laitage
Fruit frais

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais

85% de I'ensemble des denrées sont d'origine France
60% Produits locaux

w 95% des patisseries sont "maison”

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

= Poisson 100% MCV k’

Salad'bar
Pates a la bolognaise

Salad'bar
Omelette a la ciboulette
Carottes glacées / Semoule épicée
Fromage ou Laitage
Cake au citron

(LTC&MIAM!

Salade verte
Fromage ou Laitage
Creme dessert

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 6KTS64

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Salad'bar
Brandade de poisson
Salade verte
Fromage ou Laitage
Compote de fruits

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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COLLEGE LES SAINTS ANGES - PONTIVY

Semaine du 19/05 au 25/05

/ LUNDI | vARDL | JEUDI VENDRED!

HORS D'GEUVRE

Salad'bar

Salad'bar

Salad'bar

Salad'bar

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

Poisson pané

Sauté de veau a la
bohémienne

Semoule / Poélée du chef

Paélla au poulet
Merguez grillées

Riz / Piperade

Saucisse sauce moutarde
(La Touche)
Encornets au curry et au
lait de coco
Gratin de brocolis et
mozzarella / Purée

Crépe au fromage

Marmite de la mer

Poélée de courgettes /
Tortis

PRODUIT LAITIER

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

DESSERTS

Fromage blanc et
Spéculoos

Yaourt velouté
Gaufre

Fruit frais

Fruit frais

Compote
Flan parisien

Glace

Riz au lait

Panna cotta et son coulis
Fruit frais

Soupe de fruits rouges

Brownie

Chou a la creme
Creme dessert

Fruit frais

Francgais

60% Produits locaux

Salad'bar

Poisson pané

Semoule / Poélée du chef

Fromage ou Laitage
Fromage blanc et Spéculoos

Beoeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%

85% de I'ensemble des denrées sont d'origine France

’w 95% des patisseries sont "maison"

Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

Salad'bar

Paélla au poulet

Riz / Piperade

Fromage ou Laitage
Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

n Poisson 100% MCV
m Plat végétarien

Salad'bar
Saucisse sauce moutarde (La
Touche)
Gratin de brocolis et mozzarella /
Purée
Fromage ou Laitage
Riz au lait

(LTC&MIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 6KTS64

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service |'imposent.

Salad'bar

Crépe au fromage

Poélée de courgettes / Tortis

Fromage ou Laitage
Brownie

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERTS

60% Produits locaux

COLLEGE LES SAINTS ANGES - PONTIVY

Semaine du 26/05 au 01/06

LUND! = wao I o [ veworeol

Salad'bar

Salad'bar

Jeudi de I'Ascension

Salad'bar

Sauté de porc au caramel

Cuisse de canette
mexicaine
Mélange de cinqg céréales /
Céleri braisé aux petits
oignons

Boulettes de beoeuf sauce
poivre

Poisson du jour

Petits pois cuisinés / Frites

Tortellini a la ricotta &
épinards

Dos de lieu au citron

Epinards sauce béchamel /
Salade verte

Coquillettes au beurre

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais
Mousse au chocolat blanc

Moelleux aux abricots

Glace

Donut
Paris-Brest

Pomme cuite

Fruit frais

Fruit frais
Salade de fruits frais
Tiramisu aux fraises

Clafoutis

Salad'bar
Sauté de porc au caramel
Mélange de cing céréales / Céleri

braisé aux petits oignons
Fromage ou Laitage
Fruit frais

Beoeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais

85% de I'ensemble des denrées sont d'origine France

‘/@ 95% des patisseries sont "maison"
Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine.

Salad'bar
Boulettes de boeuf sauce poivre

Petits pois cuisinés / Frites

Fromage ou Laitage
Donut

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé

d'ingrédients crus de saison
Poisson 100% MCV

Plat végétarien

Jeudi de I'Ascension

(LT(&MIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 6KTS64

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service |'imposent.

Salad'bar
Tortellini a la ricotta & épinards
Epinards sauce béchamel / Salade
verte
Fromage ou Laitage
Fruit frais

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




